
Prosecco Asolo brut - Sacchetto
Asolo DOCG

Notes de dégustation :

Robe : jaune paille.

Nez : plaisant et typiquement parfumé à la pomme.

Bouche : agréable aux saveurs de pomme et de poire. 
Bulles fines et persistantes caractéristiques du spumante.

Accords mets-vin :

Le saviez-vous ?

Parfait à l'apéritif, il accompagne également les poissons, et 
les fromages moyennement affinés.

Un prosecco est dit brut lorsque son taux de sucre est 
inférieur à 12 grammes par litre de vin.

Typologie : vin blanc sec pétillant

Producteur : propriété Prapian 
de Sacchetto
Zone de production : Vénétie, Asolo

Cépage : 100% prosecco, aussi 
appelé glera
Garde : jusqu'à 18 mois

Degré alcoolique : 11,5% Vol.

Température de service : 6-8°C


