
 
Lambrusco  Medici de  - CaRemigio - doux rouge       
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Idéal

 desserts. et fromages aussi mais pizzas pâtes, : italienne gastronomie
 la de classiques plats les avec bien aussi repas, du long au tout 

 
Typologie   rougeVin  :  pétillant doux

  

Producteur  Medici de Ca : 
 

Zone
 Romagne

 Emilie : production de 
 

Cépage
. alaminos 40% aestri,m 30%

 arani,m lambrusco 30% : 

 Garde    : 2  ans
 

Degré  ol.V %8 : iquealcool 

Température  C -108 °: service de 
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 moûts.
 des lente et unique ermentationf par élaboré estambrusco Ce l


