Aglianico lerredora

Campania IGT

Notes de dégustation :

Robe : rouge rubis, pourpre.

Nez : intense de fruits : cerise noire, mires, poivre et pruneau, avec
des notes de cacao et de grille.

Bouche : douce et ronde avec des notes de fruits rouges et
tanins de chéne harmanieux en fin de bouche.

Accords mets-vin :

|deal avec les plats mediterraneens : lasagnes, aubergines
parmigiana, beeuf et agneau erilles au barbecue.

TERREDORA
DIPAOLO

Le saviez-vous ?

La periode de maturation tardive de ce cepage favorise la complexite
d'ardmes et de goUts offerte par ce vin.

@ Typologie : Vin rouge tranquille

e Producteur : Terredors

@ Zone de production : Campanie,
nord-est de Naples.

@ Cepage : 100% aglianico

Garde : 5 ans

% Degre alcoolique : 13% Vol.

Temperature de service : 16/20° C



