Barbera d Alba - Rinaldi - Abbona

Barbera d'Alba DOC

Bouche :

Notes de degustation :

Robe : rouge intense.

hon equilibre

Nez : vineux, intense et caracteristique.

entre tannins et acidite qui garantit une

hoisson agreable et facile. Le temps passe en flts de

chéne arrondit e palais.

Accords mets-vin :

Parfait sur des viandes, des tartares, des fromages, des plats

RINALL de pates avec des sauces a la viande.
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. Fabriqué a partir des raisins cultivés dans les vignobles d'une
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@ Typologie : Vin rouge tranquille

0 Producteur : Marziano Abbona

@ Zone de production : Piemont,
Rinaldi.

@ Cepage : 100% barbera d'Alba.

Garde : 10 ans

@ Degreé alcoolique : 14,5% Vol.

Temperature de service : 13-20° C

cinquantaine d'an

L e saviez-vous ?

Piemont
N,

nees de Monforte d'Alba a Rinaldi, ce Barbera
au caractere puissant conserve une fraicheur agreable.
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