Barbera d Asti - Maria Teresa - Isolabella della Croce

Barbera d'Asti DOCG
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@ Typologie : Vin rouge tranquille

Bouche : |

ats de

8 Producteur : [solabella della Croce

@ Zone de production : Piemont,

Loazzolo.
@ Cepage : 100% barbera

Garde : 5 ans

% Degre alcoolique : 14% Vol.

Temperature de service: 18° C

Notes de degustation :

Nez : intense et fruite.

facile a boire.

Robe : rouge rubis avec de beaux reflets violets.

raiche avec une belle persistance, agreable et

Accords mets-vin :

deal pour tout type de p

nates et risotti,

al : antipasti, charcuteries, minestrone,

romages moyennement affines.

L e saviez-vous ?

Ce Barbera d'Asti Maria Teresa est issu de rendements limites (env.
3o hl/ha) de vignes de barbera de la petite exploitation d'Isolabella
della Croce a Loazzolo (plus petite AOC italienne avec bha).
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