Barolo - Ravera - Abbona

Barolo DOCG

Notes de degustation :

Robe : rouge rubis intense.

Nez : aromes fleuris de rose, de fruits a I'eau de vie, mais aussi
d'epices comme Ia vanille.

Bouche : particulierement bien equilibre, avec un corps et une
hrofondeur magnifiques.

Accords mets-vin :

| accompagne les plats structures de viandes en sauces ou
o es recettes a base de truffes.

BAROLO

DENOMEATIONE DX ORIGINE CONTR(L EGARAN

L e saviez-vous ?

- Ravera est le plus celebre cru de la localite de Novello ou se
N font les meilleurs Barolo de la DOCG.

DEOTRGUAD0 ALUORIGINE DA « ESTATE BOTTLED 3
AZIENDA AGRXOLA

ABBONA
DOGUIANI - ITALIA

@ Typologie : Vin rouge tranquille

0 Producteur : Marziano Abbona "
piemont O ‘
@ Zone de production : Piemont, S ,f\
Ravera/Novello.
@ Cepage : 100% nebbiolo. (J\
Garde : 10 ans %
@ Degreé alcoolique : 14,5% Vol. q’

Temperature de service: 18° C




