Cantalupi Riserva - Conti Zecca

Salice Salentino DOC

Notes de degustation :

Cantalupi

Robe : rouge rubis intense avec des reflets grenats en vieillissant.
Nez : arOme de petits fruits rouges avec des notes epicees.

Bouche : souple et harmonieuse, bien structuree avec de 13
persistance.
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4 Accords mets-vin :
Ll A accompagner avec des plats de viande rouge rotie o
orillee, de gibier et des fromages matures.
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‘ L e saviez-vous ?

Le Cantalupi Riserva est vieilli douze mois en flts de chéne.

@ Typologie : Vin rouge tranquille

0 Producteur : Conti Zecca

i

@ Zone de production : Pouilles, Salice
Salentino dans |a province de Lecce.

@ Cepage : 80% negroamaro, 20% vy /
malvasia noire de Lecce.
Garde : 5 ans &

’

Pouilles

@ Degre alcoolique : 14% Vol.
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Temperature de service: 18° C



