Carolus hianco - Cantalupo

Notes de degustation :

Robe : jaune doree.
Nez : parfum floral, agreable et equilibre.

Bouche : seche et fraiche, avec une belle rondeur fruitée.

Accords mets-vin :

|deal a I"aperitif, avec des plats de poissons ou de crustaces, ainsi
(qu'avec les viandes blanches.

L e saviez-vous ?

Carolus a ete nomme en hommage au nom latin de Saint Charles
Borromee qui a chemine Ie long de la route dominee par les
vignables, a Arona dans le Piemont.

@ Typologie : VVin blanc sec tranquille

Producteur : Antichi vigneti di
Cantalupo Piemont

@ Zone de production : Piémont S 7 N

Collines de Novara.

@ Cepage : greco di Ghemme 50%,
arneis 35%, chardonnay 15%.

Garde : 7 ans

@ Degré alcoolique : 13.5% Vol

Temperature de service : 12°C




