Dogliano - Papa Celso - Abbona

Dogliani DOCG

Notes de degustation :

Robe : rouge carmin lumineux.

Nez : frais, fruite et intense avec un soupcon d'eucalyptus, de fruits
'ouges et des notes florales avec une touche d'amandes en final.

Bouche : harmonieuse avec des tannins equilibres et une
honne acidite.

Accords mets-vin :

Plats a base de viande blanches et fromages moyennement
affines.
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i Papa Celso est fabrique a partir de raising cultives sur des vignes
de plus de 60 ans qui donnent au vin un equilibre agreable entre
'elegance, la puissance et I'harmonie.

@ Typologie : Vin rouge tranquille

0 Producteur : Marziano Abbona "
piemont O ‘
@ Zone de production : Piemont, S ,f\
Dogliani.
@ Cepage : 100% dolcetto. (J\
Garde : 5 ans %
@ Degre alcoolique : 15% Vol. g’

Temperature de service: 18° C




