Nebbiolo Langhe - Garombello - Abbona

Langhe DUC Nebbiolo

Notes de degustation :

Robe : rouge rubis.

Nez: intense de fruits rouges.

Bouche : delicate de fruits rouges avec de la fraicheur
et des tannins moelleux.

Accords mets-vin :
A deguster avec des plats de viandes blanches ou rouges
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L e saviez-vous ?

Son vigillissement en fiits souligne la purete du cepage Nebbiolo.
Sa periode de consommation ideale est dans les cing premieres
annees apres la mise en bouteille.

@ Typologie : Vin rouge tranquille

0 Producteur : Marziano Abbona "
piemont O ‘
@ Zone de production : Piemont, S ,f\
region des Langhe.
@ Cepage : 100% nebbiolo. (J\
Garde : 5 ans %
@ Degreé alcoolique : 14,5% Vol. g’

Temperature de service: 18° C




