R0Sato - Rosaenovae - lerredora

rpinia DOC

Notes de degustation :

Robe : couleur saumon caracteristique.

Nez : bouquet élegant avec des notes aromatiques de cerise,
de fruits rouges et d'abricot.

Bouche : bien equilibree, il est sec et persistant avec des
uances de peche et un arriere-golt de fraise.

Accords mets-vin :

Parfait tout au long du repas, il accompagne hors
d'ceuvres, pates, risotti, soupes de poisson et viandes blanches.

Le saviez-vous ?

Rosae Novae, nouvelles rosees, fait reference a sa couleur delicate
et printaniere.

@ Typologie : Vin rose tranquille

e Producteur : Terredors '

@ Zone de production : Campanie,
Irpinia, a I'est de Naples.

@ Cepage : 100% aglianico (
Campanie %
Garde : 2 ans ~—

% Degre alcoolique : 13% Vol ’ ﬁ’

Temperature de service: 10° C




