Valpolicella Classico Superiore - Monte Santoccio

Valpolicella Classico Superiore - DOG
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@ Typologie : Vin rouge tranquille
8 Producteur : Monte Santoccio

@ Zone de production : Venetie

@ Cepage : 40% corvina, 30% corvinone,
20% rondinella, 10% molinara.

Garde : 5 ans

% Degre alcoolique : 13% Vol.

Temperature de service : 13-20° C

roduit exclusivement
Yrovinee de Verone

otes de degustation :

Robe : rouge profond.

Accords mets-vin :

e celebre risotto au valpolicel
ets legers, pates, volailles, gr
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Nez : frais et intense avec des aromes de prunes et de

Bouche : excellent bouquet, un vin qui a du corps, avec une
finale exceptionnelle.
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e Valpolicella classico superiore est un vin rouge de Venetie
“dans a Valpolicella classica dans la
nartir de vignes autochtones.



