Valpolicella Classico Ripasso - Monte Santoccio

Valpolicella Classico Superiore DOC

Notes de degustation :

Robe : rouge rubis intense.
Nez : parfum de cerise mature et de petits fruits rouges.

Bouche : fruitée avec des notes finales d'epices et de
£acao.

Accords mets-vin :

Accompagne idealement les viandes grillees, les fromages
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L e saviez-vous ?

Le Ripasso est abtenu par le repos du Valpolicella classico
sur les lies d'Amarone pendant 15 a 20 jours. Cela [ui donne
plus de structure et de longevite.

@ Typologie : Vin rouge tranquille
8 Producteur : Monte Santoccio

@ Zone de production : Venetie

@ Cepage : 40% corvina, 30% corvinone,
20% rondinella, 10% molinara.

Garde : 10 ans

% Degreé alcoolique : 14,5% Vol.

Temperature de service: 18° C



