Vermentino - Soprasole -

Palg

Vermentino di sardegna

JOC

Notes de degustation :

Robe : jaune pale avec de legers reflets verts.

: Nez : intense et persistant de fleurs et de vegetaux avec des
— touches de tilleul et des notes balsamiques.

yredominantes.
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Meme s'il n'est pas d'origine sarc

considere comme le blanc de Sarc

@ Typologie : VVin blanc sec tranquille

e Producteur : Pala

@ Zone de production : Sardaigne,
Province de Cagliari.

@ Cepage : 100% vermentino di
Sadegna.

Garde : jusqu'a 2 ans.

@ Degré alcoolique : 13.5% Vol

Temperature de service: 10-12°C

Sardaigne

«

Bouche : pleine et equilibree avec des notes vegetales

Accords mets-vin :

deal avec des plats legers comme les carpaccios, les tartares, les
marinades mais aussi tous les plats de poisson et de crustaces.

L e saviez-vous ?

e, le vermentino est
aigne par excellence.
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