Tignanello - Antinori

Toscana IG1

Notes de degustation :

Robe : rouge rubis intense.
Nez : profond, compotee de fruits rouges.

Bouche : ronde et harmonieuse avec des tannins fondus et un bel
equilibre,

Accords mets-vin :

Viandes grillees, gibier.
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2 2223

=5 SE I3RS % 2
o s5g e
2 BEn |

L e saviez-vous ?

Tignanello est un Super-Toscan a dominante de sangiovese. Il est
donc plus toscan que son grand frere Solaia.
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@ Typologie : Vin rouge tranquille

0 Producteur : Antinori

@ Zone de production : [oscane

@ Cepage : 80% sangiovese, b%
cabernet franc.

Garde: 15220 ans

@ Degre alcoolique : 14% Vol.

Temperature de service: 18° C




