Lambrusco rouge doux - Remigio - Ca de Medic

Reggiano DOC

Nez : fruite.

|deal tout au
oastronomie

mouts.

@ Typologie : Vin rouge doux petillant
8 Producteur : Ca de Medici

@ Zone de production : Emilic
Romagne

@ Cepage : 30% lambrusco marani,
30% maestri, 40% salamino.

Garde : 2ans

% Degreé alcoolique : 8% Vol.

Temperature de service: 8-10° C

Notes de degustation :

Robe : foncee avec des reflets violets.

Bouche : douce, acidulée et fruitee.

Accords mets-vin :
ong du repas, aussi bien avec les p

italienne : pates, pizzas mais aussi-

L e saviez-vous ?

ats classiques de

t’ Emilie Romagne

.

Tomages et desse

Ce lambrusco est elabore par fermentation unique et lente des

1s.



