Lambrusco rouge sec - san Prospero - Ca de Medic
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Reggiano DOC

Notes de degustation :

Robe : rubis intense avec des nuances violette.

Nez : fruite.

Bouche : typique, fruitée avec du corps.
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@ Typologie : Vin rouge sec petillant

e Producteur : Ca de Medici

@ Zone de production : Emilic

Romagne
@ Cepage : /0% lambrusco sa

25% montericco, 5% ancellott

Garde : 7 ans
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% Degre alcoolique : 11% Vol.

Accords met
avec |a cuisine traditionnelle de

Ce lambrusco est vinifie se
evures sélectionnees : lap

S-vin :
‘Emilie Romagne a base

harcuteries, de pates aux oeufs e

' de viandes bouillies.

L e saviez-vous ?
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Temperature de service: 8-10° C

%

on 1a méthode Charmat avec des
ise en mousse se fait en cuve close.

Emilie Romagne
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