Montepulciano d Abruzzo Biologigue tra - Volpi

Montepulciano d Abruzzo DOG

Notes de degustation :

Robe : rouge rubis, avec des reflets pourpres.

Nez : ar0me intense de fruits rouges (cerise) et d'epices
(poivre blanc).

Bouche : delicatement fruitee. Bon equilibre entre I'acidite
et les tannins. Fin de bouche fruitee.

Accords mets-vin :

&% Parfait pour accompagner ragouts et rotis de viande rouge, de
| volaille et les plats plein de saveurs.
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L e saviez-vous ?

Avec son voisin le Sangiovese toscan, le Montepulciano,
cultive depuis la Grece Antique, est Ie deuxieme cepage
italien du centre de I'ltalie.
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@ Typologie : Vin rouge tranquille

0 Producteur : Volpi

@ Zone de production : Abruzzes,
Chieti, a proximite de |'Adriatique.

@ Cepage : 100% montepulciano
d'Abruzzo Bio

Garde : 5 ans

@ Degreé alcoolique : 12,5% Vol. ’ ‘

Temperature de service : 13-20° C



