Sabayon au marsala

(ngrédients Préparation

e 10 ceufs e Mélanger les jaunes d ceufs et le sucre avec une
e 300 g de sucre cuillere en bois.
o Ajouter le marsala
e S0 cl de marsala & I'ceuf e Faire cuire au bain-marie en mélangeant
continuellement
e Retirer la creme du feu, une fois que le volume a
double.
e Servir avec des biscuits ou I'utiliser pour fourrez

des gateaux de type geénoise.

Pour 4 personnes - Préparation : 20 min



