R0SS0 di Montalcino - La Fornace

R0sso di Montalcino DOC

Bouche :

Notes de degustation :

egeremen

0 100

ROSSO DI MONTALCINO
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLAOA

et les viand

Quatre hec

|| se marie avec

finale tres

Robe : rouge rubis limpide.

Nez : typique du sangiovese, fruit expressif, avec des notes de

cerise et d'epices.

t tanninque, bel equilibre rondeur/acidite,

hlaisante.

Accords mets-vin :

es roties.

de grande ¢

@ Typologie : Vin rouge tranquille

8 Producteur : L2 Fornace

@ Zone de production : [oscane
@ Cepage : 100% sangiovese.

Garde: 5210 ans

% Degre alcoolique : 14% Vol.

Temperature de service : 16-13° C

ualite.

a cuisine traditionnelle toscane, e gibier

L e saviez-vous ?

ares et demi, ¢'est la superficie de ce domaine de poche




