Draco Riserva Bio - I Palagione

Chianti Colli Senesi DOCG

Notes de dégustation :

Robe : rubis intense, reflets violacés.

Nez : fruits rouges, cerise amarena, épicés par I'élevage
délicat en ft.

Bouche : pleine, structurée, tannins élégants, belle

longueur.
Accords mets-vin ;
0 Indiqué en accompagnement de la cuisine traditionnelle
BBBBBBB toscane, viandes rouges grillées, gibier, par exemple.
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LPALAGIONE Le saviez-vous ?

Pour étre qualifié de Riserva, le vin est élevé en barriques
et en fts pendant 18 mois puis en bouteilles au moins 6
mois.

Typologie : vin rouge bio

Producteur : Il Palagione '

Zone de production : San
Gimignano, Toscane. Toscane "

Cépage : 100% sangiovese \
Garde :3a 10ans \

Degré alcoolique : 14%\Vol. q

&: Température de service : 16-18°C
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