Sunrose' Bio - Il Palagione

5an Gimignano Rosato DOC

Notes de dégustation :
. e Robe : rosée.
Nez : intense de rose, violette, puis petits fruits rouges,
grenade, cassis, cerise.
E ]Ic?»ouhche - équilibrée, belle persistance aromatique, finale
raiche.

SAN GIMIGNANO

Accords mets-vin :

SUNROSE’

Idéal sur des antipasti misti, plats de poisson ou viandes
blanches et volailles.

A Le saviez-vous ?

@ Typologie : vin rosé bio

Palagione est une ferme datant de 1594, le long de la route
panoramique reliant San Gimignano a Volterra et jusqu'au
milieu du siecle dernier, les familles d'agriculteurs qui
travaillaient les terres environnantes y vivaient.

e Producteur : Il Palagione

@ Zone de production : San
Gimignano, Toscane. Toscane "

Cépage : 100% sangiovese

Garde : 1a3ans

@ Degré alcoolique : 14%\ol. ‘

Température de service : 8-10°C
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