Masseto - Frescobaldi

Toscana IGT

Notes de dégustation :
Robe : sombre.
Nez : riche, fruits noirs concentrés, épices, réglisse.

Bouche : fruit intense, équilibre et fraicheur, tannins
denses, texture veloutée, superbe longueur, fruit persistant.
Accords mets-vin ;

Avec la grande cuisine de terroir, le gibier.

Le saviez-vous ?

Tout comme Pétrus a Pomerol, Masseto tire sa typicité de
son terroir d'argiles bleues.

2017
J598-D97-WS95-RP97

@ Typologie : vin rouge tranquille

e Producteur : Frescobaldi

@ Zone de production : Toscane.

Toscane ——
@ Cépage : merlot.

Garde : 204 25ans

'

@ Degré alcoolique : 15,5% Vol.

Température de service : 18-20°C



