Montepulciano d Abruzzo - Anfora - Ausonia

Colli Aprutini IGP

Notes de degustation :

!
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@ Typologie : Vin rouge tranquille

0 Producteur : Ausonia

@ Zone de production : Abruzzes.

@ Cepage : 100% montepulciano
d'Abruzzo.

Garde: /310 ans
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@ Degreé alcoolique : 14,5% Vol.

fruit rouge et la reglisse.

Robe : rouge rubis avec des reflets violets.

Nez : intense de fruits rouges et d'epices.

Accords mets-vin :

L e saviez-vous ?

Le Montepulciano Anfora est vieilli en cor
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Temperature de service : 14-13° C

Bouche : pleine, harmonieuse, tannins soyeux. Finale sur le

A servir en accompagnement de primi élabores, de viandes
rouges et de fromages affinés.
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