
Cette infusion est un mélange principalement composé d’hibiscus et de baies d’églantier.
Les myrtilles et les baies de sureau lui apporte une belle couleur brillante ainsi qu’une
saveur agréablement acidulée.

Fruits rouges

Fiche de dégustation

Présentation

Description

Préparation

Dégustation

Couleur : rouge brillant.

Arôme : typique des fruits rouges des bois et légèrement piquant de l’hibiscus.

Saveur : agréablement acidulé, fruité et corsé.

 1 sachet pour
15/20 cl d’eau

90° C 4/6 minutes

Parfaite chaude ou froide avec un dessert aux fruits ou à la pâte d’amande.

Comment :

Quand :


