Barbaresco - Abbona

Barbaresco DOCG

Notes de degustation :

Robe : rouge grenat et des reflets rubis.
Nez : des notes de fruits rouges mirs et d'epices.

Bouche : un vin doux et sophistiqué avec des tanins délicats.
|"acidite equilibréee lui donne une touche de fraicheur.

Accords mets-vin :

| est conseille avec les ratis, les plats de viande mijotee, le
oibier et méme le fromage.

Le saviez-vous ?
Le Barbaresco est né dans les Langhe, un terme qui dériverait
de "langues” : les langues de terre a la géographie changeante
aul fil des saisons.

@ Typologie : Vin rouge tranquille

0 Producteur : Marziano Abbona "
piemont O ‘
@ Zone de production : Piemont, S ,f\
au nord-est d'Alba.
@ Cepage : 100% nebbiolo. (J\
Garde : 10 ans %
@ Degreé alcoolique : 14,5% Vol. g’

Temperature de service : 13-20° C




