Brindisi Riserva - Tor del Colle - Botter

Brindisi DOC

Notes de degustation :

Robe : rouge rubis intense.

Nez : senteurs de fruits rouges matures et des notes de vanille.

Bouche : moelleuse et veloutee.

% / Accords mets-vin :
’ A servir avec des viandes blanches ou rouges, du gibier et de
"agneau et des fromages affines.

IIIIIIII

N | o~ -

L e saviez-vous ?

| est eleve 12 mois en flts de chéne puis encore 12 mais en
cuves d'acier avant d'étre embouteille, ce qui affine ses
tanning et lui donne le juste niveau de complexite.

@ Typologie : Vin rouge tranquille

0 Producteur : Botter

@ Zone de production : Pouilles,
Brindisi.

@ Cepage : 80% negramaro, 10%
malvasia noire, 10% sangiovese.

Garde: 536 ans.

@ Degreé alcoolique : 13.5% Vol.
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Pouilles

Temperature de service : 13-20° C



